CEPAGES

Les cépages de Pinot Noir, Chardonnay et Aligoté
s'assemblent pour donner naissance a cet

authentique Crémant de Bourgogne Bio.

ACCORDS METS/VINS

Ce vin, idéal pour I'apéritif, accompagne des
légumes frais et croquants en apportant une belle
fraicheur
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ELABORATION

Ce crémant de Bourgogne est élaboré a partir de
raisins issus de I'agriculture biologique en suivant
des traitements appropriés a cette culture. Les
vendanges sont manuelles et le pressurage lent,
pour extraire la meilleure qualité de jus. Seules
les premieres presses de nos meilleures cuvées
sont sélectionnées. Le vieillissement de 24 a 36
mois sur lattes dans nos caves de Bourgogne
confére au vin des arémes intenses.

AROMES & SAVEURS

Ce Crémant de Bourgogne Bio développe des
notes gourmandes de brioche et de beurre frais.
En bouche, des arbmes de fruits frais, I'abricot et
la péche. La finale est Iégere et onctueuse.
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