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Tchin tchin!

Rien de plus excitant que de faire pétiller
votre réveillon avec un ou méme plusieurs
vins effervescents. Ne vous en privez pas:
champagnes, crémants et autres,

il y en a a tous les prix (et pour tous les plats)!

i Pour 'apéro, les entrées ou les plats de la mer
i Commencez le réveillon sur une note 1égére, en servant
un blanc brut, peu sucré, élégant et rafraichissant.

Charmeur avec

Un beau champagne i
.7/ son bouquet de

plein de maturité

fleurs blanches, i
oWl et frais, riche en ardmes ce brut sec et gourmand :
d'agrumes et de fruits peut se déguster

blancs, il ouvre avec
élégance un réveillon
raffiné.

o Champagne brut
millésimé,

cuvée spéciale
2007, 25 €, Nicolas
Feuillatte. Chez
Carrefour, Auchan,
Intermarché, Géant
Casino, E.Leclerc.

sur tout un repas.
Mais c'est sur les

g plats de la mer qu'il

B est le plus plaisant.
Une belle affaire

& ce prix.

| de blancs brut,
E -~ 17,99 €, Pol Carson.
“Arso™ | Marque Repére
- | E.Leclerc.

----------------------------------

Avec des gourmandises sucrées, au dessert

Pour le chocolat et les bliches glacées, préférez d'autres bulles
légéres et goliteuses: elles vous réservent de belles surprises!

Désaltérante

--------------------------------

{[T% Fraiche, subtile,
il cette cuvée 100 %
muscat, riche en

| notes de fleurs
blanches et de fruits
exotiques, est idéale
@\ surune biicheau
chocolat noir ou
blanc ou un dessert
aux poires et aux
amandes.

o Clairette de Die,
cuvée excellence
tradition, 5,60 €,
Jaillance. En
grande surface.

et peu alcoolisée
(6,5° d'alcool), cette biere
geszeg ('abbaye ronde
et généreuse
{09 cstimpeccable

4 avec ses notes de
caramel, d'épices
| et de zestes
d’orange.
e Brassin
de Noé,
9,50€, (12x25 ¢l
4 Grimbergen.
En grande
surface.

Sur un foie gras, ou une viande blanche

Restez sur un brut, mais choisissez-le un peu plus corpulent
pour accompagner vos plats sans alourdir la bouche.

7 Bon rapport
s qualité-prix, avec ses
bulles fines et légeres,
ses saveurs fruitées aux
notes d’agrumes et de
leurs, ce crémant est
un atout indéniable
sur un foie gras, une
volaille & la créme...
eCrémant de
Bourgogne grande
cuvée blanc brut,
6,90 €, Veuve Ambal
Chez Carrefour,
Systéme U, Auchan,
Géant Casino.

{ll Elaboré a partir

) de raisins noirs,

| cechampagne

| harmonieux, mdr

et plein de fraicheur

est impérial sur

un plat riche comme

le foie gras,
ainsi que sur
une volaille au
champagne.
eChampagne
blanc de noirs,
Veuve Devaux,
27,50 €. Chez

Monoprix.
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